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% Cabernet Franc

Alkoholgehalt: 13,0 %

Speisempfehlungen
von Christoph Raffelt
Elsasser Blaukraut nach Paul Haeberlin mit gefiillter
Gans

(Geflligel)

Mushroom-Burger mit Roquefort-Sauce

(Gemise & Vegetarisch)

Kalbsnieren mit Artischocken in Madeira-Sauce

(Fleisch)



Verkostungsnotizen

von Christoph Raffelt vom 07.06.2023

Information zum Wein

Les Picassesist eine Cuvée vom Tonkalk auf gelbem Kalkgestein, die, wie der Name schon sagt, aus der berlihmten Lage Picasses in der Gemeinde Beaumont-en-Véron stammt. Die
Reben auf den insgesamt 1,8 Hektar sind zu drei Vierteln 20 Jahre alt, zu einem Viertel allerdings schon rund 84 Jahre alt. Die Garung erfolgt in Zementbehéltern, gefolgt von der
malolaktischen Garung in Fassern. Danach folgt fir zwdlf Monate der Ausbau in zu je einem Drittel neuen, zweitbelegten und drittbelegten Eichenféssern. Der Wein wurde ungeschédnt

und unfiltriert mit wenig Schwefel abgefuillt.

Farbe

tiefes Purpurrot

Nase

Der 2021er Chinon Les Picassesbietet viel Finesse und Sinnlichkeit, Reife und Kihle zugleich. Hier gibt es Stf3kirsche und Sauerkirsche, Cassis und ein wenig Holunderbeere in

Kombination mit einem ganz dezenten Holz, mit Krautern, einer kiihlen Gesteinsnote und einigen wenigen Johannisbeerblattern.

Gaumen

Am Gaumen wirkt der Cabernet Franc in der Textur seidig und rund, die dunkle Frucht sinnlich, saftig, mundfullend und reif. Sie wird unterstitzt von ein wenig fester dunkler
Schokolade und von SiBholz. Dazu finden sich aber auch hier pikante reife griine Noten von Johannisbeerblattern und Minze. DerChinon besitzt eine gute Ladnge mit einer lange

prasenten reifen Saure.



