Hunter McKirdy

Speisempfehlungen

L@S FOI‘étS OUiné@S VdF von Christina Hilker

Unbedingt dekantieren und aus groRen Glasern geniel3en.

Gurkenkaltschale mit Senfkornern und gerostetes Sesamol (vegan)
() 2024, 750 ml

Marinierter Kirbis mit rohem Schinken
©  Frankreich, Elsass

Flusskrebse in WeiRweinnage mit Basilikum und Baguette
(2 9990007259

% Auxerrois

Alkoholgehalt: 11,5 %

LES FORETS
OUBLIEES




Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 14.12.2025

Info zum Wein:

Die heute mit Reben bepflanzten Hiigel rund um Zellenberg waren einst dicht
mit heimischen Waldern bewachsen. Heute findet sich die einzige Spur dieser
vergessenen Walder in den vielen Namen der ,Lieu-dit”, die

auf Baume und Walder verweisen, ,,Les Foréts Oubliées” stammt aus 30 Jahre alten Weinbergen, die sich im Lieu-dit Harth befinden. Der Boden besteht aus einer flachen

Schicht aus Gletschermorane

(Kies) Gber Kalkstein-Mergel aus dem frithen Jura (oder , Lias”). Mit einer

Hohe von 290 m und einer Ausrichtung nach Ost-Sudost ist dies ein kuhler Standort mit spater Reifezeit.
~Les Foréts Oubliées” besteht zu 100 % aus Auxerrois und verbindet kristalline Frucht mit
gaumenreinigender Frische und einer ausgepragten Wurze. (Hunter Mc Kirdy)

Farbe:

Helles, strahlendes Goldgelb, zarte Pérlage

Nase:

Es steigt ein zartes und duftiges Aroma aus dem Glas hervor heller Apfel, weiBBer Pfirsich, ein Hauch von Eisenkraut und Zitronengras. Alles wirkt klar, hell und mutet kdhl

und erfrischend an.



Gaumen:

Auf der Zunge offenbart sich uns der 2024er Les Foréts Oubliées mit feiner Wiirze, zarter Kohlensaure und einem angenehmen Gerbstoff. Seine elegante Frucht bleibt im

Hintergrund und wird von griinem Apfel und Zitrone bestimmt. Ein erfrischender und eleganter Wien zu leichten und dezenten Speisen, passend zum niedrigen Alkohol von

11,5 Vol %.



