Christmann
Speisempfehlungen

Olberg— Hal’t Kb.ningaCh von Christoph Raffelt

Pasta mit Muscheln, Saubohnen, Rucola und Pistazien
(Meeresfriichte)

Riesling Grosses Gewachs

Spinat und Pfifferlinge mit Eigelb und Holunder (vegetarisch)
Iberico-Kotelett mit Grunkohl, Dinkel und Sardellen (Schwein)

) 2024, 750 ml
© Deutschland, Pfalz
£3 9912015203

% Riesling

Alkoholgehalt: 12,0 %
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Verkostungsnotizen

von Christoph Raffelt vom 12.10.2025

Farbe
helles Strohgelb

Nase
Der Olberg-Hart ist vor allem in seiner Jugend immer das offenste und charmanteste unter den GroRBen Gewachsen. Das ist auch so mit dem Jahrgang 2024, wo der

Riesling sich elegant und fein mit leichtem Gesteinsrauch und zerstoBenem Kalk sowie einer Frucht von Zitronen, Salzzitronen, weiBem Pfirsich, knackigem Apfel und
Birne sowie Mirabellen prasentiert.

Gaumen
Am Gaumen wirkt der Wein strahlend hell und ebenso charmant wie im Duft. Er besitzt Tiefgang, wirkt trotzdem leichtfuRig, ist elegant und cremig in der Textur, saftig

in der Saure, wirkt rund und gleichzeitig pur und druckvoll. Ein Genuss!



