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Verkostungsnotizen

von Christoph Raffelt vom 08.04.2025

Der Vazart-Coquart »Spécial Club« Rosé de Saignée Grand Cru 2020 ist ein reinsortiger Pinot Noir aus einer einzelnen Parzelle in Chouilly, die Le Revers du
Plumecoq heil3t. Der Grundwein stammt komplett aus 2020. Die angerebelten Trauben mazerierten uber zwei Tage, bevor sie abgepresst wurden. Nach der
spontanen Vergarung des Grundweins erfolgte keine malolaktische Garung. Ausgebaut wurde der Grundwein im Edelstahl. Die Tirage erfolgte im Mai 2021.
Die Flaschen dieses Champagners reiften im Keller unter Kork und wurden a la volée, also von Hand, im Dezember 2024 mit 4 Gramm degorgiert. Der Spé

cial Club ist eine Sonderabfullung fir die Winzervereinigung Club Trésors de Champagne, die 1971 gegrindet wurde und die alteste in der Champagne ist.

Farbe
Orangerot mit einem deutlichen inneren Leuchten und feinem Mousseux nach dem ersten kraftigen Aufschaumen

Nase
Der Spécial Club 2020 ist rin herrlich duftender, einladender Rosé-Champagner, der gleichzeitig tief und intensiv wirkt, aber die Lockerheit und Aromatik

eines fluffigen Erdbeerkuchens mit etwas Vanillesahne besitzt. Dazu kommen Noten von Cranberrys und Blutorangen, Minze und Verbene.

Gaumen
Am Gaumen spielt der Champagner dann die ganze Klasse des Terroirs aus. Der Grand Cru ist hier viel trockener und, wenn man so will, auch seridser als

die leicht verspielte, sinnliche und fruchtige Nase. Der Special Club prasentiert sich intensiv, druckvoll und auch kraftvoll, dabei aber ausgewogen zwischen
Frucht, Mineralitat, Saure und den 4 Gramm Dosage. Als Rosé de Saignée ist er natlrlich vor allem als Speisenbegleiter gedacht und hat auch genau den
passenden Korper, den feinen Gerbstoff und den Druck dafur.



