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Verkostungsnotizen

von Sebastian Bordthauser vom 02.04.2026

Biodynamischer Riesling@Kabinett aus der VDP.Grossen Lage Oestricher Lenchen von tiefgrindigen Loss? und Losslehm@Boden uber Kalkstein sowie schwerem tertiaren,
eisenhaltigen Tonmergel und Quarzit. Die Weinberge liegen auf 110 bis 135 Metern Hohe, mit West- bis Sudwest-Ausrichtung und einer Neigung von 5 bis 15 Prozent. Das
Weingut Peter Jakob Kuhn arbeitet mit konsequenter Handarbeit, Spontangarung und minimaler Intervention; das Lenchen Kabinett 2024 bleibt mit rund 9?Vol.-% Alkohol

leichtfiBig und balanciert.
Farbe:

Helles BlaRgelb mit griinen Reflexen.

Nase:

In der Nase ist das 2024 Lenchen Kabinett von Peter Jakob Kiuhn tradezu zaghaft, wenn es darum geht am Aromenrad zu drehen. Zart zitrisch erinnert die Nase subtil an

einen blihenden Zitrus-Hain, weiRen Pfirsich sowie nassen Flusskiesel und dezente Kiichenkrauter wie Zitronenmelisse und Borretsch.

Mund:

Am Gaumen mit immenser Spannung zwischen dem vibrierenden, fast elektrischen Saurenerv und der flirrend feinen Fruchtsue, die ihm seine tanzerische Leichtigkeit
verleiht. Die Textur erinnert an kiihlen Flusskiesel, dirfte aber vom Schwefel herriihren, was in Falle eines Kabinetts nicht ehrenrihrig ist. Sehnig straff mit fast leptosomer

Statur hat das Lenchen einen rasanten Trinkfluss und ein langes Leben vor sich, wenn man denn solange die Finger davon lassen kann.



