Attis Bodegas y Vinedos

Speisempfehlungen

AttlS LiaS F l.naS von Christoph Raffelt

Fritto misto — frittierte Meeresfrichte und Gemuse im
Backteig (Meeresfruchte)

0 2023, 750 ml Gegrilltes Kotelett mit Fenchel-Orangen-Salat (Fleisch,

© Spanien, Rias Baixas Schwein)

Salat aus gelben und grunen Zucchini, Orangen und

[£2 9930000226
Pinienkernen (vegetarisch)

% Albarifio

Alkoholgehalt: 13,0 %
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Verkostungsnotizen

von Christoph Raffelt vom 03.10.2024

Farbe
strohgelb

Nase

Der Lias Finas ist ein reifer Albarifio mit viel Hefe und satter griin-, gelb- und weiRfleischiger Frucht von gelben Apfeln, Karambole, gelber und gruner Kiwi, Reineclauden,
Limequats und reifen Zitronen. Dazu kommt der besagte Hefesatz, Noten von weifRen Bluten und Krautern.

Gaumen

Am Gaumen wirkt der Wein saftig und mundfullend mit viel Frucht, etwas Anis, Mandel, leichter Ingwerscharfe und etwas Gestein. Die Saure ist hier ebenso prasent wie die von
dem Hefelager stammende cremige Textur, der leichte Gerbstoff und eine leichte ExtraktsuRe im eigentlich trockenen Wein. Das hat Dichte, Reife, Lange und Komplexitat.



