La Soufrandiére

Pouilly-Fuissé Climat "En
Chatenay” Zen AOC

) 2023, 750 ml
9 Frankreich, Burgund
[£5 9950217155

% Chardonnay

Alkoholgehalt: 14,0 %

2023 2018

CLIMAT « EN CHATENAY ||

Speisempfehlungen

von Sebastian Bordthauser

Tomaten und frisch geraucherte Provola

Scholle in brauner Kardamom-Butter

Ganzes Hdhnchen aus dem Smoker



Verkostungsnotizen
von Sebastian Bordthauser vom 16.08.2025

Chardonnay aus einer 0,69 ha grofien, rotlehm- und kalkhaltigen Parzelle auf etwa 250 m H6he. Biodynamisch bewirtschaftet, Ganztraubenpressung, spontane

Vergarung und rund 17 Monate Hefeausbau. Kein zugesetzter Schwefel wdhrend Ausbau und Gérung, minimale Dosage bei der unfiltrierten Abfullung.
Farbe:

Kréftiges Strohgelb mit dezentem Bernsteinton.

Nase:

Der 2023 Pouilly-Fuissé Climat "En Chatenay" Zen von La Soufrandiére zeigt sich in der Nase bereits deutlich niedrig im Schwefel: leicht oxidierte Schnittstellen von mirben gelben
Apfeln und vollreifen, pummeligen Birnen skizzieren seine Frucht, die feinwiirzig unterlegt ist durch milde Gewiirznoten nach Muskatbliite, hellem Tabak und etwas Akazie im

Obertonbereich.

Mund:

Im Antrunk zeigt er sich packend und kraftvoll und ist strukturell bestimmt durch seine griffigen Gerbstoffe, die ihn herb konturieren. Aromatisch tbernimmt am Gaumen die wurzige
Seite, wahrend die Frucht etwas in den Hintergrund tritt. Die reife Séure agiert nonchalant im Hintergrund und wird befllgelt von der feinen Phenolik. Nur minimal geschwefelt ist die

Entwicklung im Glas in Echtzeit zu verfolgen.



