Michael Andres

Speisempfehlungen

Grauer Burgundel’, QUGFZ von Christina Hilker

Gerosteter Spitzkohl mit brauner Butter und Haselnuss (vegetarisch)

und Loss

Lachsforelle mit Grauburgunder Sauce, Fenchel und Apfel

Iberico-Schweinefilet mit Zwiebeljus und gerostetem Topinambur

) 2025, 750 mi
© Deutschland, Pfalz
£3 9912019614

% Pinot Gris/Grauburgunder

Alkoholgehalt: 12,56 %

GRAUER
BURGUNDER

ENNATURLICHEN RHYTF
QUARZ UND
2025



Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 20.05.2026

Info zum Wein:
Dieser Grauburgunder stammt aus verschiedenen Parzellen von Quarz und Loss. Ausgebaut im Edelstahl.
Farbe:

Helles Goldgelb mit zarten grunen Reflexen.

Nase:
Frisch und belebend wirkt der 2025er Grauer Burgunder Quarz und Loss von Michael Andres in der Nase: Birne, Aprikose, Apfel und zarte Walnussnoten, ein Hauch Steine

und Anis, eine wunderbare mineralische, rauchige Spur.

Gaumen:
Saftig und erfrischend trifft er auf den Gaumen und breitet sich dort mit viel Frucht und feiner Wirze aus. So bereitet die Rebsorte pure Freude auch zum Essen, der

Trinkfluss gestaltet sich perfekt und die Flasche scheint sich fast von alleine zu leeren.

Fantastisches Preis-/Werte-Verhaltnis und ein Wein fur den taglichen Genuss.



