Bertram-Baltes
Speisempfehlungen

AI?FW@[I@F FO"Stberg von Christina Hilker

Rote Bete aus der Salzkruste auf Rucola mit Arganol

A 2022, 750 ml (Gemuse & Vegetarisch)

< Deutschland, Ahr Ente mit Cassis Sauce und Thymian Gnocchi

2 9912012155 (Geflugel)

% Pinot Noir/Spatburgunder
Schweinemedaillons mit Dérrpflaumensauce und

Mangold-Kartoffelgratin

Alkoholgehalt: 1.5 %
(Fleisch)

BERTRAM-BALTES

AHRWEILER
FORSTBERG _

AHR | 2022




Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 10.07.2024

Info zum Wein:

Die handgelesenen Trauben wurden spontan in Féssern aus heimischer Eiche vergoren und anschlieBend ungeschént und unfiltriert abgefullt.

Farbe:

Gedecktes, tiefes Kirschrot mit violetten Reflexen und rubinroten Aufhellungen zum Rand hin.

Nase:

In der Nase zeigt der 2022er Ahrweiler Forstberg Spatburgunder viel Finesse und kuhle Tiefe. Dunkle Kirschen paaren sich mit schwarzer Johannisbeere, Johannisbeergelee und vielen

Krautern, Gewurzen und Bluten, Pfingstrosen sind genauso zugegen, wie Wacholder, Zimt und Kakao. Steinige Noten und der Duft von Holzrauch runden sein Gesamtbild perfekt ab.

Gaumen:

Mit viel Saftigkeit und Frische trifft er auf die Zunge, wo er mit seiner fruchtigen und eleganten Struktur verfihrt, sein niedriger Alkohol trégt zuséatzlich zum perfekten Trinkfluss bei. Ein

Wein mit hervorragendem Reifepotential, der feine und elegante Kompositionen mit erdigen Gemusen, Gefligel und Fleisch liebt.

Leicht geklhlt und dekantiert aus Burgunderglésern geniefien.



