Fidora

Speisempfehlungen

MOn t@ TabOF/ VGIpOliC@”G von Sebastian Bordthauser

DOC Pasta mit Tomatensauce

Pizza mit Thunfisch

Ij 2021, 750 ml Penne Amatriciana

9 |talien, Veneto
[£Z] 9951020049

% Corvina, Corvinone, Rondinella

Alkoholgehalt: 12,5 %




Verkostungsnotizen

von Sebastian Bordthauser vom 16.12.2024

Der Monte Tabor Valpolicella ist eine Cuvée aus 65 % Corvina, 25 % Corvinone und 10 % Rondinella. Die Weinberge liegen auf den Hugeln Gber dem Montorio-Tal
und auf einem einzelnen Hugel im lllasi-Tal. Sie erstrecken sich von 220 bis 300 Meter Uber dem Meeresspiegel. Die kalkhaltigen Béden sedimentéren Ursprungs

bringen Weine mit vibrierender Saurestruktur und feiner Frucht hervor.
Farbe:

Transparentes Rubinrot.

Nase:

Die Nase des 2021 Monte Tabor Valpolicella von Fidora ist sortentypisch mit Noten nach Kirschen, Stockrosen und Haselnussschalen. Dezent wirzige Nuancen

erinnern an frisch gestofienen schwarzen Pfeffer. Feingliedrig und duftig verspricht er ein leichtes, aber freudvolles Rotwein-Vergnugen.

Mund:

Die satte Kirsche der Nase findet sich im Antrunk wieder und wird von einer frischen Saure belebt. Der feingliedrige Gerbstoff umhullt den Wein, der ein vertikaler,

freudvoller Vertreter seiner Gattung ist. Der ideale Begleiter fir die taglichen kulinarischen Freuden, mit klarem Herkunftsprofil und kiihlem Finish.



