Peter Jakob Kiihn

Speisempfehlungen

RieSIing ]Ungfer GIAOSSQS von Christoph Raffelt
Gegrillter Adlerfisch im Sud aus gelben Tomaten,

GeWGChS Ingwer und fermentiertem Knoblauch

(Fisch)

) 2021, 750 ml
Spief3e von in Lemon Shiro Koji fermentierten

£ Deutschland, Rheingau
Jakobsmuscheln

(23 9912011206

(Meeresfriichte)
% Riesling
Tandoori-Blumenkohl mit Ingwer und Shiro Miso
Alkoholgehalt: 12,0 % (Gemuise & Vegetarisch)
RestsiiBe: 48/

Gesamtsaure: 8.5 g/l




Verkostungsnotizen

von Christoph Raffelt vom 16.10.2023

Informationen zum Wein

Kihns Teil der Hallgartener Jungfer liegt direkt oberhalb vom Doosberg auf rund 220 Metern Seehdhe. Der Boden ist Abtragungsmaterial vom Rheingaugebirge mit einem hohen
Quarzitanteil, vermischt mit Lésslehm. Leicht nach Stidost geneigt, ist der Weinberg etwas klhler als der Doosberg. Der Ausbau diesesGroRen Gewachses erfolgte im eigens

angeschafften Stockinger Holzfass. Der Wein aus der Hallgartener Jungfer liegt jedes Jahr in demselben Fass, wodurch der Holzeinfluss kaum noch splrbar ist.

Farbe
mittleres Strohgelb

Nase

Der Riesling aus der Hallgartener Jungfer 2021 6ffnet sich mit einer frischen, zitrischen Noten in die sich etwas etwas Rauch und Tabak mischt. Dartber liegt ein Duft von zerstoenem

Schiefer und weifen Bliten.

Gaumen

Am Gaumen wirkt das Grof3e Gewéchstief, saftig und energetisch mit Noten von Gestein, Salz, den Zesten und der Frucht von Zitronen und Kernobst. Der Riesling wirkt gleichzeitig

cremig und seidig am Gaumen, straff und fest im Extrakt und der S&urestruktur. Der RieslingJungfer ist ein praziser Wein mit viel Saft und einer beeindruckenden Lange.



