Clemens Busch
Speisempfehlungen

RieSIing Marienburg Spdtlese von Christina Hilker

Gefullte Zucchinibluten mit Krabbenfleisch, Chili und

VDP Grosse Lage sasiium

Gebratene Ganseleber mit Weinbergs Pfirsich

) 2023, 750 ml

@ Deutschland, Mosel Panna Cotta mit frischen Himbeeren und Minze
eutschiana, Mose
(vegetarisch)

(23 9912014326

% Riesling

Alkoholgehalt: 7.5 %

Zesling 2023

illest
wariezburq pitle




Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 10.03.2025

Info zum Wein:

Die Hange der Pindericher Marienburg sind nach Siiden, Stidwesten oder Sudosten ausgerichtet, sodass optimaler Sonnenschein garantiert ist. Der Boden besteht zum grof3ten

Teil aus verwittertem grauem Schiefer. Die Reben sind Uber 30 Jahre alt und Uberstehen auch trockene Perioden ohne Probleme.

Fur die Spatlese werden hochreife Trauben, gesund oder mit einem kleinen Ansatz von Botrytis selektiert. Im alten Fuder-Fass spontan vergoren, bei einem erreichten

Alkoholgehalt von ca. 7,5% vol gekihlt und von der Hefe gezogen.
Farbe:

Helles, funkelndes Goldgelb mit griinen Reflexen.

Nase:

Die 2023er Marienburg Riesling Spatlese duftet nach grunem Apfel, suSen Zitruszesten, Pfirsich, fester Ananas, weifen Bliten und Mango, unterlegt von einer deutlichen,

kuhlen und zart rauchig anmutenden Mineralitat. Ganz am Anfang ihrer Entwicklung zeigt sie sich noch etwas scheu und verschlossen, verspricht aber GrofR3es.
Gaumen:

Am Gaumen wirkt frisch und anregend mit einer deutlichen und facettenreichen SuRe. Ein Wein voller Facette und Eleganz dem seine Sul3e in Kombination mit der feinen Saure

perfekt zu Gesicht steht. Auf jeden Fall ein Wein, der mit langerer Lagerung zur Hochform auflaufen wird, Langmut und Geduld zahlen sich in hier in jedem Fall aus.



