Maison Stephan

Speisempfehlungen

Cét@ Ratie "Cé\tea L’X de von Christoph Raffelt
/] Franzosische Zwiebelsuppe
Bassenon" AOC N

(Gemise & Vegetarisch)

Barbecue vom Lamm mit marokkanischen

) 2020, 750 ml
Gewiirzen

©  Frankreich, Rhone (Nord)
(Fleisch)

(23 9910401019

% Serine, Syrah, Viognier Taube mit Triiffel, Sellerie und Leber in

Blattterteigkruste

Alkoholgehalt: 13,5 % (Wildgeflugel)

COTE-ROTE

APPELLATION COTE ROTE CONTAL:

COTEAUX DE BASSENO\
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Verkostungsnotizen

von Christoph Raffelt vom 12.01.2024

Informationen zum Wein

Coteaux de Bassenonist ein Cote Rotie aus 40 % Serine, 40 % Syrah und 20 % Viognier. Der Weinberg wurde 1896 gepflanzt und 1989 nachgepflanzt. Die Reben stehen in Steillage auf
Migmatit, Granit und Biotit. Der Ertrag ist extrem gering und liegt zwischen 15 und 20 hl/ha. Die Weine werden im Sinne von Jules Chauvet nach einer kiihlen 24-stiindigen Vorvergérung
mit einer kihlen Kohlensduremaischegéarung Uber 20 Tage hinweg erzeugt und 24 Monate in gebrauchten Féssern aus Eichenholz, das aus Troncais stammt, ausgebaut. Der Wein wurde

nicht filtriert oder geschént und nur minimal geschwefelt.

Farbe

dunkles Purpur mit violetten Reflexen und schwarzem Kern

Nase

Taucht man die Nase in das Glas mit dem Céteaux de Bassenon bekommt man unwillkiirlich das Geflihl, dass man etwas im Glas hat, was verdichtet ist, konzentriert, kaum flissig. Es
duftet intensiv nach Holunderbeeren, Schlehen, Zwetschgen, Brombeeren und Veilchen. Dazu gibt es Anklange von Rauch und Holzkohle, Bresaola, Pumpernickel, etwas Leder und

dunkel fermentiertem Tabak. Je mehr Luft und Zeit man dem Wein in diesem jugendlichen Stadium gibt, desto tiefer und komplexer wird er.

Gaumen

Am Gaumen wirkt der Coteaux de Bassenon genauso komplex wie im Duft, nur dass sich hier offenbart, dass die Verdichtung nur aromatisch stattgefunden hat.De facto flie3t der Wein
ruhig und stetig mit einer lebendigen Sdure und einem umwerfend feinen Tannin Uber den Gaumen. Die Aromatik ist auch hier begeisternd vielschichtig. Den Auftakt bilden Noten von
Veilchen-Pastillen, die sich mit Wacholder und Anis verbinden. Dann gibt es eine zunehmende Garrigue-Wirze, etwas Mokka mit Kardamom, Rauchfleisch und eine dunkle, reife Frucht,
die fur sich genommen zwar intensiv und extraktstuf3 aber nicht kompottig wirkt. Im Gegenteil wirkt hier eine tiefe Mineralitat, die viel Energie und Lebendigkeit in diesen noch blutjungen

Cote-Rétie bringt.



