Michael Andres

Speisempfehlungen

Ri@SIing, B L”7 tsar' dSt@in von Christina Hilker

Griine Gazpacho mit Apfel und Grissini (vegetarisch)

ﬁ 2024, 750 ml Melonensalat mit luftgetrocknetem Schinken

© Deutschland, Pfalz Linguine mit Garnelen
(2 9912019603

% Riesling

Alkoholgehalt: 12,0 %

RIESLING




Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 02.06.2025

Farbe:

Helles Goldgelb mit deutlichen silbrigen Reflexen.

Nase:

Der 2024er Riesling Buntsandstein von Michael Andres Uberzeugt mit saftiger, frischer und duftiger Anmutung. Es reihen sich Aromen von grinem Apfel, frischen Trauben,

Limette, Aprikose, Passionsfrucht und Holunderblite beschwingt ineinander. Eine feine Mineralitat kitzelt die Nase und verfuhrt zum ersten Schluck.

Gaumen:

Verspielt und saftig sein Gaumen, das macht richtig Laune, die belebende Saure ist prasent und perfekt in den Fruchtschmelz eingebettet, das regt den Speichelfluss an

man freut sich mit jedem Schluck auf einen weiteren. Wie immer zu einem fantastischen Preis Werte Verhaltnis. Schmackhafte Klassiker mit fruchtigem Anstrich.



