5 Diel
Speisempfehlungen

NaheSteiner RieSIing Kabinett von Christina Hilker

Mango, Mohrribe, Feldsalat und Tasmanischer Bergpfeffer mit
Mango Essig und Argandl (vegan)

) 2023, 750 ml
Hokkaido -Quiche-Lorraine mit Speck
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Gebratene Leber mit glasiertem Apfel auf Kartoffelpuree

EZ 9912012327
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% Riesling

Alkoholgehalt: 9.5%
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Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 05.10.2025

Info zum Wein:

Schonende Kelterung der Trauben. Vergarung und Lagerung mit Naturhefen in Edelstahltanks und grofRen Holzfassern.
Farbe:

Helles Goldgelb mit grinen Reflexen.

Nase:
Glasklar und verfihrerisch duftig steigen Pfirsich, sulle Aprikose, duftige Bliten, Zitronengras und Waldhimbeere uns entgegen. Untermauert ist der charmante Auftakt von

einer prazisen mineralischen Tiefe und alles wirkt tanzerisch, schwebend und jugendlich. Macht sofort Lust auf den ersten Schluck!

Gaumen:

Am Gaumen zeigt sich der 2023er Riesling Nahesteiner Kabinett mit knackig frischer Saure und saftiger StifRe, man bekommt direkt Lust die Flasche zu leeren und in

Kombination mit Gerichten die fruchtige und zart sule Komponenten aufweisen begeistert er umso mehr, Bravo Caroline und Sylvain.



