Bertram-Baltes
Speisempfehlungen

Handwerl< Spdtbb”‘gunder von Christina Hilker

Gnocchi von roter Bete mit Rosmarin und Thymian

() 2022, 750 ml (GemUse & Vegetarisch)

€ Deutschland, Ahr Gebratener Zander mit Blutwurst auf Spitzkohl

EZ 9912012150 (Fisch)

% Pinot Noir/Spatburgunder
Perlhuhn Brust angerauchert auf Wildreis und

Himbeeressigjus
Alkoholgehalt: 11,0 %
(Geflligel)



Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 10.07.2024

Info zum Wein:

Die handgelesenen Trauben wurden spontan in Féssern aus heimischer Eiche vergoren und anschlieBend ungeschént und unfiltriert abgefullt.

Farbe:

Gedecktes Kirschrot mit violetten Reflexen.

Nase:

Der 2022er Spatburgunder Handwerk mutet urspringlich an, sein Duft betort mit Sauerkirschen, kleine helle Beeren, Waldhimbeeren und Holunder. Seine elegante Frische und stfle

BlUten unterstreichen seinen Uberaus feinen Charakter noch zuséatzlich, man moéchte sich ihm direkt hingeben.

Gaumen:

Auf der Zunge wirkt er fruchtig und mineralisch, verspielt und feminin, zugleich angenehm belebend, auch durch den moderaten Alkohol von nur 11Vol%. Eine wunderbare Kombination

aus feminin und maskulin, so wie bei seinen Schépfern.



