Bakkanali

Speisempfehlungen
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IG Pizza Fritta

Thunfisch vom Grill

Pasta mit Salsiccia-Ragout

) 2022, 750 ml
© Italien, Toskana
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% Sangiovese

Alkoholgehalt: 13,5 %

MONTE AMIATA




Verkostungsnotizen

von Sebastian Bordthauser vom 29.04.2025

Farbe:

Mittelkraftiges Rubinrot.

Nase:
Der 2022 Monta Amiata Sangiovese von Bakkanali changiert in der Nase von dunkler, reifer Kirschfrucht zu wurzig-rauchigen Noten. Schwarze Kirschen und dunkle

Maulbeeren skizzieren die reife Sangiovese, diszipliniert durch schwarzgeraucherten Speck und dunkle Gewurznoten. Schwarzer Pfeffer und Kardamom skizzieren die

Kopfnote, hinzu kommen dunkler Tabak und frisch gerosteter Kaffee.

Mund:

Saftig im Antrunk wirkt er frischer und vor allem fruchtbetonter, als die Nase vermuten lasst. Mit jovialer Frucht und lebendigem Saurenerv wird er gesaumt von

feingliedriger Phenolik, die ihm weiteres Tempo verleiht. Moderne Vinifikation mit freudvollem Charakter und transparenter Aromatik. AuBergewohnliche Sangiovese fur

die unbeschwerten Stunden des Daseins.



