Haardt Hills

Rosé

) 2025, 750 mi

© Deutschland, Pfalz
&  Alkoholfrei

(£5 8800001007

% Pinot Noir/Spatburgunder, Portugieser, Sankt

Laurent

Alkoholgehalt: 0,5%

Speisempfehlungen
von Christina Hilker
Burrata mit Pfirsich, Tomate, Basilikum und Pistazien (vegetarisch)
Garnelen mit gegrillter Wassermelone und rosa Pfeffer

Aubergine aus dem Ofen mit Hackfleisch gefullt, Granatapfel, Minze

und gerostete Mandeln

HARDT HILLS




Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 16.08.2026

Farbe:

Elegantes Lachsrosa mit orangenen Reflexen.

Nase:
Duftig stromen Erdbeeren, Granatapfel und Waldbeeren in Kombination mit frischen Krautern in die Nase. Ein erfrischender und animierender und lebendiger Auftakt.

Gaumen:
Auf der Zunge wirkt der Rosé von Haardt Hills angenehm trocken, fruchtig und wiirzig charmant. Sehr gelungenes Beispiel fiir einen alkoholfreien Rosé, der mit klarer

Aromatik und trockenem Geschmack punktet. Mediterrane Gerichte sind hier Trumpf!



