Michael Andres

Speisempfehlungen

RieSIing, BuntsandStein von Christina Hilker

Gebrannter Spitzkohl mit Riesling-Beurre Blanc grunen Erdbeeren

und Zitronen Thymian
) 2025, 750 mi
Garnelen mit Riesling Risotto und Krauterseitlingen und Lauch
© Deutschland, Pfalz

3 9912019615 Lauwarmer Pfalzer Landschinken mit Riesling-Ananas-Kraut und

Kartoffel-Schaum
% Riesling

Alkoholgehalt: 12,0 %

RIESLING

(1 MEINKLANG GEWACHSEN
VENNATURLICHEN RHYTHMEN FOLGEN

BUNTSANDSTEIN
2025

-'



Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 20.05.2026

Info zum Wein:

Dieser Riesling stammt aus verschiedenen Parzellen mit Buntsandsteinboden. Ausgebaut im Edelstahl.
Farbe:

Helles Goldgelb mit silbrigen Reflexen.

Nase:

Der 2025er Riesling Buntsandstein von Michael Andres uberzeugt mit saftiger, frischer und duftiger Anmutung. Es reihen sich Aromen von griunem Apfel, frischen Trauben,

Limette, Aprikose, Passionsfrucht und Holunderblite beschwingt ineinander. Eine feine Mineralitat kitzelt die Nase und verfuhrt zum ersten Schluck.

Gaumen:

Das hat Zug am Gaumen, pure Frische, belebende Riesling Saure, feine Salzigkeit vereint mit saftiger heller Frucht. Ein Wein, der tanzt am Gaumen und sich wie ein klarer

Gebirgsquell zeigt. Michael Andres gelingt es einfach pure Trinkfreude ins Glas zu zaubern, ein Wein mit Anspruch, der zugleich herrlich unangestrengt wirkt.

Fantastisches Preis/Werte Verhaltnis.



