Francois de Nicolay

L adoix "Sur Les Vris" blanc

) 2018, 750 ml
© Frankreich, Burgund
2 9910216718

% Chardonnay

Alkoholgehalt: 1.5 %

Gesamtséure: 6g/l

RANCOIS DE NICOLAY

AAAAAAAAAAAAAAAA OLEE

SUR LES VRIS

SRANDS VINS DE BOURGOGNE

Speisempfehlungen

von Christina Hilker
Bandnudeln mit Petersilienwurzel-Sauce und
Mandeln

(GemiUse & Vegetarisch)

Jakobsmuscheln auf Butternut-Kiirbis-Creme

(Meeresfruchte)

Knuspriges Perlhuhn mit Steinpilz-Kartoffel-
Roulade und Pilz-Jus

(Gefliigel)



Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 30.08.2020

Hilker:

Der Gaumen schmeichelt den Sinnen, zum einen mit saftiger und charmanter Frucht und zum anderen mit einer feinen pikanten Struktur, die animierend ins Salzige abdriftet. Ein
Uberaus anregender weifler Burgunder, der sich kraftvoll und zugleich betérend zeigt. Man erfreut sich an der Kombination aus Komplexitat und Trinkigkeit. Schon solo ein echter

Genuss, mit eleganter Kiiche lauft dieser feine Tropfen zur Hochform auf.
Farbe:

Funkelndes helles Goldgelb mit zarten griinen Reflexen.

Nase:

Die filigrane und prézise Nase des 2018er Ladoix ,Sur Les Vris” verzaubert die Sinne. Feine helle Fruchtnoten von Birne, Quitte und Honigmelone dringen aus dem Glas hervor. Mit
ausreichend Sauerstoffkontakt zeigt sich die Holzwirze in Form gerdsteter Mandeln und frisch aufgeschlagener Butter. Alle Aromen flie3en stimmig ineinander und halten sich zugleich

burgundisch finessenreich im Hintergrund. Intensive Mineralitat fasst dieses Aroma wunderschén ein.

Gaumen:

Der Gaumen schmeichelt den Sinnen, zum einen mit saftiger und charmanter Frucht und zum anderen mit einer feinen pikanten Struktur, die animierend ins Salzige abdriftet. Ein
Uberaus anregender weif3er Burgunder, der sich kraftvoll und zugleich betdérend zeigt. Man erfreut sich an der Kombination aus Komplexitat und Trinkigkeit. Schon solo ein echter

Genuss, mit eleganter Kiiche 1auft dieser feine Tropfen zur Hochform auf.



