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Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 23.10.2016

Farbe:

Intensives Goldgelb mit zarten kupferfarbenen Reflexen.

Nase:

Der 2014er Riesling Clos Saint Urban Rangen de Thann présentiert sich sehr kraftvoll und kompakt in der Nase. Er bendtigt erst mal eine Karaffe und sehr viel Luft dann deutet sich
seine vielschichtige Opulenz langsam an. Aromen von Aprikosen, Orangen, Orangenkonfitire, stfle duftige Bliten und Honig betéren im Auftakt. Herbe und wirzige Anklédnge von
Baumrinde, Scharfgarbe und dunkler feuchter Erde fassen diese charmanten und stflichen Aromen wunderschdn ein. Tiefgrindige, kiihl anmutende Mineralitadt schwebt in

Kombination mit den typischen rauchigen Noten Uber allem. Was fir ein vielschichtiges Kunstwerk offenbart sich uns hier bereits in der Nase.

Gaumen:

Am Gaumen attackiert uns der 2014er Riesling Clos Saint Urban Rangen de Thann férmlich mit viel gelber Frucht in Kombination mit einer UGberbordenden salzigen Mineraliat und
prazisen Saure, die Zunge angenehm herausfordert. Ein Riesling, der einen packt und nicht mehr loslasst. Druckvoll, komplex wunderschén aber noch nicht gedacht fir den

unmittelbaren Genuss, am besten ab in den Keller damit, denn in ein paar Jahren wenn man ihn trinkt wird man das Gefihl bekommen ein Feuerwerk abzubrennen.

Empfehlung:

Wer ihn zum jetzigen Zeitpunkt schon genieflen méchte sollte ihn unbedingt Gber mehrere Stunden dekantieren und in einem ausreichend grof3en Glas servieren, einige Tage der

Offnung lassen ihn an Ausdruck gewinnen.



