Okonomierat Rebholz
Speisempfehlungen

KaStanienbUSCh RieSIing GG von Christoph Raffelt

Wolfsbarsch in der Salzkruste mit Rosmarin und
7 2018, 1500 ml Zitronensauce

© Deutschland, Pfalz (Fisch)

E3 9912018124 Hecht mit gelben Riiben, Spitzkohl, Anis und

% Riesling frischem Waldmeister
(Fisch)
Alkoholgehalt: 13,5 %
Risotto mit Friihlingslauch, Parmesan und Puffreis
RestsiiBe: 18/l

(Gemuse & Vegetarisch)
Gesamtsaure: 7.1g/1




Verkostungsnotizen

von Christoph Raffelt vom 25.08.2019

Informationen zum Wein:

Westlich des Ortes Birkweiler befindet sich die Lage »Kastanienbusch« am Rande eines Talkessels, in dem sie vor den kiihlen Winden geschitzt ist, die aus dem Pfélzer Wald kommen.
Die vom eisenhaltigen sogenannten Oberrotliegenden gepragte Lage ist mit 320 Metern . NN die héchste GG-Lage der Pfalz. Der Weinberg aus lockeren Granit-, Schiefer- und
Melaphyrablagerungen hat eine Neigung von 30 bis 35 %. Die Parzellen von Rebholz gehéren zur Urparzelle der Lage »Kastanienbusch«. Ausgebaut wurde der Wein nach Entrappung

und einer rund 24-stiindigen Maischestandzeit. Nach Vorklédrung und natirlicher Sedimentation erfolgte die Garung im Edelstahl sowie ein sechsmonatiger Ausbau auf der Feinhefe.

Farbe:

Zitronengelb

Nase:

Ahnlich wie bei Christmanns Idig wird auch bei Rebholz’ Kastanienbusch 2018 schnell klar, dass man hier einen groBen Wein im Glas hat. Der Riesling zeigt sich zwar zunéchst weitgehend
verschlossen, doch mit Luft und Warme 6ffnet sich das Grofde Gewachs und verstrémt zunachst leicht herbe Noten von Trockenkrautern, Zitronenverbene, Apfel und Apfelschalen, aber

auch von Nuss- und Austernschalen. Erst etwas spater bemerkt man Pfirsich, etwas Cassis und Stf3holz.

Mund:

Am Gaumen wirkt der Kastanienbusch zunéachst kompakt und leicht phenolisch. Es finden sich aber wieder die Schalen von Apfeln, Zitronen samt Abrieb und eben auch Nektarinen,
gelbe Apfel und Grapefruits. Der Wein baut einen immensen Druck am Gaumen auf. Da ist viel Spannung drin und viel Mineralitat vom Rotliegenden, vom eisenaltigen Boden, und auch

viel Warme. Dieser Kastanienbusch ist ein machtiger Wein, er ist lang und tief, hat enorm viel Substanz und ist ganz sicher einer der Rieslinge des Jahres.



