Clau de Nell

Cabernet Franc AOC

) 2021, 750 ml
©  Frankreich, Loire
3 9950408040

% Cabernet Franc

Alkoholgehalt:

13,0 %
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Cabernet Frane
ANNE CLAUDE LEFLAIVE

Speisempfehlungen

von Sebastian Bordthauser
Gegrillte Paprika mit Bulgur-Salat

(Gemise & Vegetarisch)

Gegrillte Makrele mit Paprika-Walnuss Pesto

(Fisch)

Geschmorte Lammhaxe mit Paprika-Tarhonya

(Fleisch)



Verkostungsnotizen

von Sebastian Bordthauser vom 03.10.2023

Im Jahr 2006 lernten Anne Claude und ihr Mann Christian die Besitzer des Weinguts Clau de Nell kennen. Die Doméne in Ambillou-Chateau an der Loire besaf3 ein grofies Potential mit
Bdden aus Ton, Feuerstein und Tuffstein und prachtvollen, alten Rebstdcken mit einem Durchschnittsalter von 60 Jahren, einige sogar Uber hundert Jahre. Die acht Hektar der
Domaine waren damals mit Cabernet Franc, Grolleau und Cabernet Sauvignon bestockt. Die Domaine wurde 2008 von Leflaives gekauft und die Rebflachen sukzessive erweitert.

Kellermeister Sylvain Potin bewirtschaftet den Betrieb nach biodynamischen Richtlinien. Alle drei Kinder Anne-Claude Leflaives arbeiten auf der Domaine.

Der Cabernet Franc als emblematische Sorte der Loire nimmt ganze funf Hektar des Betriebes ein. Gewachsen auf schluffig-tonigem Terroir, bestehend aus Schotter
und rotem Feuerstein auf Tuffstein sind die Reben durchschnittlich 45 bis 55 Jahre alt.

Die Rebanlagen werden nach dem Mondkalender mit biodynamischen Préparaten behandelt, der Ertrag betréagt ca. 40hl/ha. Handlese, entrappt und mit 30-tagiger Mazerationszeit mit

sanftem Untertauchen des Tresterhutes wird der Most anschliefend spontan in 228 Liter Burgunder-Fassern vergoren.

Farbe:

Dunkles, fast blickdichtes Rubinrot mit schwarzem Kern.

Nase:

Brombeeren, Schwarzkirschen und reife rote Spitzpaprika werden untermalt von schwarzem Pfeffer und Sauerampfer. Die Nase steht emblematisch fur die grof3e Klasse der
reinténigen Loire Cabernet francs dieser Welt und ist eine Blaupause fir jede Blindprobe oder Prifungssituation. Wild-warzig mit Noten nach gedérrtem Beef-Jerky, abermals milde

Gewurznoten und geddrrten Kirschen lassen das Rad zum Kreise werden, die Frucht als stiller Antrieb mit grofier Intensitét ohne ins Bolide zu kippen.

Mund:

Straff mit sehnigem Kérper und markantem Extrakt fliesst der 2021 Cabernet Franc von Clau de Nell tber den Gaumen. Die dunkle Frucht wird ummantelt von seidig festem Gerbstoff,

der ihn am Zungensaum konturiert. Transparent mit kiihlem S&urezug ist er animierend im Trunk mit rubin funkelnder Frucht im mineralisch kiihlen Nachhall.



