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Speisempfehlungen

Saint—ROIT)ain blanC "SOUS La von Christoph Raffelt

Gebratener Lachs mit Meerrettich, Senfkartoffeln

\/6”6 A O C und Limettenspalten

(GemiUse & Vegetarisch)

) 2022, 750 ml
Im Ofen gegarter Spargel mit Miso-Hollandaise und

9  Frankreich, Burgund
Sesam

(£5 9910246045
(Gemlse & Vegetarisch)

% Chardonnay

Gratinierte Austern mit Saft von Meyerzitronen

Alkoholgehalt: 12,56 % (Meeresfriichte)

SAINT-ROMAIN

SOUS LA VELLE

2022

DOMAINE
HENRI & GILLES BUISSON



Verkostungsnotizen

von Christoph Raffelt vom 15.01.2024

Information

Der Saint-Romain Sous la Velle 2022 stammt aus der gleichnamigen Lage nahe der Ortschaft und nérdlich angrenzend anSous le Chéteau. Sous la Velle ist nach Stidosten ausgerichtet
und liegt auf 355 bis 380 Metern. Im Weinberg mit sogenanntem Colluviosol auf Marne-de-Saint-Romain-Kalkstein stehen 60 Jahre alte Chardonnay-Reben. Handlese,
Ganztraubenpressung und spontane Vergéarung im Holz. Die malolaktische Garung erfolgt spontan in den Fassern. Der Ausbau lauft Gber zehn bis zwdlf Monate in einer Mischung aus
228-, 350- und 500-Liter-Barriques und Tonneaux, von denen hdchstens 10 % jahrlich ersetzt werden. Der Wein wird téglich probiert, und die Fasser werden abgezogen, sofern es
Frédéric Buisson fur sinnvoll halt. Es wird mit Bentonit geschdnt und nur sehr grob filtriert. Geschwefelt wird erst bei der Fillung mit héchstens 40 bis 50 mg/I Gesamt-Sulfit. Das

Weingut ist mittlerweile Biodyvin-zertifiziert.

Farbe

intensives Strohgelb

Nase

Der Saint-Romain Sous la Velle 2022 liefert einen elektrisierenden hellen Auftakt. Es duftet nach Limetten und Zitronen samt Schalen und Kernen, nach Rauch und Feuerstein, griinem

Apfel, Krdutern und Kalk. Dartber liegen Noten von weif3en Bluten.

Gaumen

Am Gaumen wirkt der Sous la Velle energetisch, tonisch, saftig und intensiv. Die Zitrusfriichte und das griine Kernobst sind genauso présent. Der frische Charakter wird durch eine klare,
présente und saftige Sdure hervorgehoben. Die Mineralitét wird von den alten Reben gespeist und wirkt elektrisierend. Doch nicht Uberall ist das Tonische auf Anschlag gedreht. Es gibt

auBerdem ein dezentes Holz, Rauch und eine feine Cremigkeit in der Textur.



