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Verkostungsnotizen

von Christoph Raffelt vom 09.08.2022

Informationen zum Wein:

Der Clos du Chéne Vert liegt auf der rechten Uferseite der Vienne, unweit des Ortskerns von Chinon. Der Weinberg reicht bis zur Kuppe der Anhdhe. Benannt ist der Clos nach der
riesigen Eiche, die den Weinberg pragt und von Ménchen aus Bourgueil im 12. Jahrhundert gepflanzt worden sein soll. Der Weinberg selbst umfasst zwei Hektar und ist viel steiler als der
Clos de la Dioterie. Der Boden ist von Lehm, leichteren Kieselbdden und tief liegendem Kalk gepragt. Aufgrund der Lage des Weinbergs am gegentberliegenden Ufer der Vienne mit
einer sdlichen Ausrichtung ist er immer derjenige, bei dem die Lese beginnt. Der Cabernet Franc erhélt fir zehn Tage eine kihle Vorvergérung bei 10 °C. Die Maischegérung in
Holzbottichen dauert rund vier Wochen bei Temperaturen von héchstens 21 °C. Sobald die alkoholische Garung abgeschlossen ist, erfolgt die Assemblage der Vorlaufweine und der
besten Pressweine fir die malolaktische Garung. Die Fasser aus franzdsischer Eiche werden jedes Jahr teilweise erneuert, sodass jeweils rund ein Flnftel der Fasser neu und ein- bis

vierjahrig ist. Die Jahrgange reifen danach 15 bis 16 Monate lang im Holz, ein weiteres halbes Jahr zur Harmonisierung im Tank und werden dann gefullt.

Farbe:

recht transparentes Granatrot mit ziegelrotem Rand

Nase:

Der elf Jahre gereifte Wein zeigt sich charmant und sinnlich mit einem Rest von dunkler Beerenfrucht und roter Pflaume in Verbindung mit Tabak, Leder, Veilchen und zerstoBenem

Kalk. Dazu findet sich noch ein wenig Unterholz, etwas Eisen sowie Blut und eine Spur Tinte.

Gaumen:

Am Gaumen wirkt der Chéne Vert grof3 und tief, als wiirden sich die Tiren zu einem Festsaal 6ffnen. Alles ist an seinem Platz, ist nobel und festlich. Dieser komplexeChinon hat

schmelzende aromatische Tannine, zeigt einen Rest von Frucht, viel vom typischensous-boisund das Eisen gereifter Cabernets, ferner Blattwerk und Laub. Ein grofes Vergnigen!



