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Speisempfehlungen

von Christina Hilker

Unbedingt bellften und nicht zu kalt aus einem groBeren Glas
geniellen.

Kartoffel Buchteln auf rahmigem Pilzragout (vegetarisch)
Kimchi Pancakes mit Sesamgarnelen

Kohlrabi -Birnen-Suppe mit Kerbel; Orange und gebratener
Geflugelleber



Verkostungsnotizen
von Christina Hilker vom 08.10.2025

Info zum Wein:
Die Weine transportieren den einzigartigen Charakter des Dorfes. Sie stammen grofRten Teils aus den Weinbergslagen der GroBen Gewachse.

Gewachsen auf verschiedenen Vulkanverwitterungsboden und ausgebaut fir 12 Monate im Barrique, 6 Monate im Edelstahltank auf der Feinhefe.

Farbe:
Tiefes Goldgelb, leicht getrubt.

Nase:
Der 2023er 3 Dorfer Chardonnay duftet rauchig und nach feinen Rostnoten, sowie Tabak und Zigarrenkiste. Mit Sauerstoffkontakt treten fruchtige Aromen von Aprikosen,

Zitronenzesten und Quittengelee hinzu. Seine Intensitat ist beeindruckend und elegant zugleich, schon in der Nase zeigt er Finesse und Komplexitat.

Gaumen:
Am Gaumen wirkt er dicht und packt mit Zitrus und gelben Friichten zu, seine Saure ist Uberaus lebendig, der feine Gerbstoff verleiht ihm Struktur und Tiefe. Ein Wein zum

Meditieren, ein echtes Kunstwerk und nicht nur wegen dem Etikett. Umami im Glas verlangt nach Umami auf dem Teller!



