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Speisempfehlungen

von Christoph Raffelt
Tintenfisch und Kalbsbries mit Safran und Triiffeln
(Kalb, Meeresfriichte, Tintenfische & Kraken, Truffel,

Innereien, Bries)

Gedampfte Bananenbliite mit Kokosreis und Mango
(vegetarisch)

(Dessert, Frucht)

Mirabellentarte mit Zimteis und Orangenabrieb
(vegetarisch)

(Dessert, Frucht, Tarte, Kuchen)



Verkostungsnotizen

von Christoph Raffelt vom 20.07.2016

Wein

Huet, Le Haut-Lieu Moelleux 1ere Trie 2015, Vouvray

Farbe
helles Goldgelb

Nase

Die 1ére Trie aus der Lage »Le Haut-Lieu« hebt sich vom Moelleux durch eine etwas mostigere Note von Birnen und Apfeln sowie eine leichte Scharfe in der Nase ab, die von der
hdéheren Konzentration des Zuckergehaltes stammt. Der immer leichtfi3ige Le Haut-Lieu wird hier etwas schwerer und dichter, die Aromen gehen Uber in den Bereich kandierter und
getrockneter Frichte, etwas Honig und Wachs werden splrbar und doch merkt man auch hier die Frische. Die 1ére Trie zeigt sich mit Luft leicht exotisch. Die Aromen von Ananas,

Papaya und Kaki verdrangen das Kernobst und verbinden sich mit einer leichten Wirze.

Gaumen

Die Haut-Lieu 1&re Trie ist ein schdnes Beispiel dafiir, dass eine siffig-reife Uppigkeit und eine kiihle Klarheit sich nicht etwa ausschlieBen, sondern vielmehr befruchten. Die Saure des
Haut-Lieu tragt die Suf3e gleichsam auf Hadnden. Am Gaumen dominieren die Frische und die hellen Fruchtnoten, die sich von der leicht exotischen Nase wieder den gelben und
goldenen Steinobstaromen zuwenden. Bei aller Reife, die die 1&re Trie aufweist, und bei aller St3e, die hier garantiert ist, bietet die lebendige Saure einen grof3en Spielraum fur

Geschmackskombinationen.



