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Speisempfehlungen

CIOS dU Bourg MO@”@UX 1ér€ von Christoph Raffelt

Trie

) 2022, 750 ml
©  Frankreich, Loire
[£5] 9950401251

% Chenin Blanc

Alkoholgehalt:

11,5 %

Mediterraner Bratreis mit Sardellen, Zitronen,
Kreuzkiimmel und geraucherten Paprika

(GemiUse & Vegetarisch)

Apfel-Blutwurst-Tarte

(Fleisch)

Cheesecake-Ceviche Acevichado de Mango

(Dessert)
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Verkostungsnotizen

von Christoph Raffelt vom 30.08.2023

Informationen zum Wein

Der Clos du Bourg liegt oberhalb der Kirche von Vouvray und umfasst sechs Hektar Weinlagen, die von einer alten Steinmauer umgeben sind - daher ,Clos”. Es handelt sich um eine
der altesten Grand-Cru-Parzellen Frankreichs. Sie wurde bereits im 7. Jahrhundert erwéhnt. Der flache Boden des Weingartens besteht aus Lehm mit Feuerstein- und Kreide-

Einschlussen. Er befindet sich auf einem typischen turonischen Tuffeau-Kalksteinfelsen. Hier erreichen die Reben den Tuffstein schon nach einem Meter.

Die Lese begann in 2022 am 8. September (der zweitfriheste Zeitpunkt in der Weingutsgeschichte) und endete sechs Wochen spéter (so lange haben die Erntehelfer, in diesem Jahr
waren es 24, noch nie gelesen). Da Hitzewellen und Trockenheit zu sehr heterogen reifendem Traubenmaterial gefihrt hat, konnten alle Varianten des Chenin Blanc vom Grundwein fir
Pétillants bis zu 1er Trie erzeugt werden. Wie tblich wurden die Trauben innerhalb der vielen Lesedurchgénge penibel sortiert, gepresst und spontan vergoren. Eine malolaktische

Garung erfolgte nur in Ausnahmeféllen und bei einzelnen Fassern. Ausgebaut wurde der Wein in gebrauchten Demi-Muids.

Beim Clos du Bourg Moelleux »Premiére Trie« handelt es sich um einen restsiiBen Wein, in den die ersten mit Botrytis behafteten Trauben Eingang gefunden haben. Restsife heifit in

diesem Fall 105 g/I.

Farbe

intensives Goldgelb

Nase

Der Clos du Bourg Moelleux »Premiére Trie«bietet eine wunderschéne Nase. Der Wein présentiert sich dicht und intensiv, aber gleichzeitig schwebend. Die Noten von reifen und frisch
aufgeschnittenen Mirabellen, Aprikosen und Pfirsichen, kandiertem und getrocknetem Obst, Apfelschalen verbinden sich mit weiBem Nougat, einigen Apfelschalen und Rauch. Das wirkt

seidig, weich, leicht wiirzig und doch frisch und einladend.

Gaumen



Am Gaumen balanciert der Chenin Blanc zwischen tiefer Frucht und feiner Wiirze, Dichte und lebendiger Mineralitat. DerClos du Bourg Moelleux »Premiére Trie«ist ein grofer Wein im
Werden, der sich héchst elegant und verfuhrerisch prasentiert. Die tiefe Kern- und Steinobstfrucht, die pikanten Noten von kandiertem Ingwer und Orangenschalen, der Hauch von

tropischer Frucht, bieten eine fantastische Flille, die von einer ganz geradlinigen S&ure durchzogen wird.



