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Speisempfehlungen

LCI Pasa]era von Marian Henf3
Bunte Tomaten mit Rucola und Burrata
ﬁ 2024, 750 mil Eingelegte Meeresfriichte mit gerostetem Baguette
@ Spani Rued Papaya-Mango-Salat mit Chili-Huhnchen und Koriander
panien, Rueda

2 9930000277

% Verdejo

Alkoholgehalt: 13,0 %
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Verkostungsnotizen

von Marian Henf3 vom 15.05.2025

Farbe:

leuchtendes Strohgelb mit griinlichen Reflexen

Nase:

In der Nase zeigt sich der Verdejo gewohnt fruchtbetont, aber gleichzeitig durchzogen von griinen Elementen. Es stromen Aromen von Grapefruit, Mango, gegrillter
Ananas, reifem Pfirsich und saftiger Nash-Bbirne aus dem Glas — die Frucht ergief3t sich grof3zligig. Etwas Limonenabrieb und reife Meyer-Zitrone erganzen das Ganze auf
eine sommerlich-frische Art und Weise. Der Wein entfaltet besonders bei warmen Temperaturen mit seiner Fruchtigkeit seinen besten Moment. Glucklicherweise kommen
rassige grune Elemente als Kontrast zur Geltung: In der Nase findet man auch Zitronenmelisse, Salbei, Sauerampfer, Kerbel und Petersilie. Dieses Fullhorn an Krautern

macht die Nase spannend — ein Spiel zwischen Frucht und herben sowie herbalen Akzenten.

Gaumen:

Am Gaumen zeigt sich der Wein herrlich fruchtig — er erinnert sofort an einen Biss in knackig-frische Granny Smith Apfel. Auch hier verbinden sich griine mit gelben,
fruchtigen Aromen. Er ist nicht primar von reifer, exotischer Frucht gepragt, sondern vielmehr von intensiv duftenden heimischen Fruchten. Die Krauteraromen bringen

auch am Gaumen einen leichten, frischen Kick im Nachhall. Bei mittlerer Saure ist er gut balanciert, tanzelt auf der Frucht und spielt mit einem unkomplizierten Trinkfluss.



