Barnert & Drewitz
Speisempfehlungen

RieSIing Spéitlese Pettenthal von Christina Hilker

Speckchips mit Apfelchutney

Ziegenfrischkase mit Honig, Birne und Thymian (vegetarisch)
) 2025, 500 ml

Zitronentarte mit Minze und Baiser (vegetarisch)
© Deutschland, Hessische Bergstrafie

EZ 9912013116

% Riesling

Alkoholgehalt: 8,0 %

Barnert @ Drewitz

RIESLING SPATLESE

Limited E dition




Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 18.06.2026

Info zum Wein:

Die Riesling Trauben wurden mit 10% sauberer Botrytis vom Roten Hang in Nierstein geerntet. Es gibt eine limitierte Anzahl von 139 Flaschen und dass wunderschone
Etikett wurde von der Kinstlerin Petra Ruhnau gestaltet.

Farbe:

Zitronengelb, leicht getrubt.

Nase:
Der 2025er Niersteiner Pettenthal Riesling Spatlese von Barnert & Drewit duftet glockenklar nach Apfel, in Zucker geschwenkter Zitrone, Passionsfrucht, stifer Ananas und

Honigmelone. Ein Uberaus animierender und charmanter Auftakt.

Gaumen:
Auf der Zunge zeigt die Spatlese Sulle, saftige Frucht und frische Saure in perfekter Harmonie. Ein erfrischender SiBwein mit Finesse und Spiel zu pikanten Speisen, Kase

und Dessert!



