Loimer
Speisempfehlungen

GIU@ggIICh ROSé von Christina Hilker

Frischkase mit Wildkrauter Salat und Walderdbeeren (vegetarisch)

Lachs vom Grill auf lauwarmen Rhabarber mit jungen Kartoffeln und
() 750 ml
Liebstockel

@ OBsterreich, Kamptal
Tarte mit Himbeer-Macadamia-Pesto und Parmaschinken

(23 9870009235

% Pinot Noir/Spatburgunder, Sankt Laurent, Zweigelt

Alkoholgehalt: 10,5 %
RestsiiBe: 18/l
Gesamtsaure: 5.4 g/l
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LOIMER

Rosé
Glickliches Weinland Osterreich



Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 25.05.2026

Info zum Wein:

Gekeltert wie fruher, mit dem Wissen von heute! Begleitet von Traube bis Flasche mit wenig Einflussnahme. Naturlich biodynamisch. Nicht geschont und nicht filtriert.
Ohne SO2 ausgebaut, mit geringem SO2 abgefiillt. Unser Gluegglich Rosé ist gepragt von tief verwurzelten, osterreichischen Rebsorten. Spontan, teilweise mit Beeren

vergoren, ungeschont und unfiltriert. Geduldig im Holz gereift. (Fred Loimer)
Farbe:

Pink Gapefruit, leicht getribt.

Nase:

Helle rote Beeren, ein Hauch Vanille, Fruchtedrops, kalter Friichtetee, Hefe, viel Tiefgang, duftige Bluten, frische Krauter — Herz, was begehrst du mehr, aulRer diesen Wein

endlich zu kosten.

Gaumen:

Mit viel beeriger Frucht und pikanter Phenolik trifft er auf die Zunge. Kuhle frische Wurze, krautrige Noten von Kerbel und wilder Minze packen den Gaumen und animieren

zum Genuss, was bei 10,5 Vol% ohne Reue passiert, oder in Kombination mit einer Kuche, die ebenso glicklich macht wie ihr Begleiter.



