Tement

Speisempfehlungen

G@Iber MUSI(ate”er "Sand & von Christina Hilker

Kohlrabi -Carpaccio mit Buttermilch, Erbsen und Minze

Schiefer” Sudsteiermark DAC wegetarsch

) 2025, 750 mi
@ Osterreich, Siidsteiermark
[£3 9870009716

% Muskateller

Alkoholgehalt: 1.5 %
RestsiiBe: 3g/l
Gesamtsaure: 5.7 g/l

Gebratene Garnelen mit Paradeiser-Wasser und Estragon

Backhendl mit Zitronenmelisse & eingelegten Hollerbliten

SAND & SCHIEFER
GELBER MUSKATELLER
SUDSTEIERMARKDAC



Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 26.05.2026

Info zum Wein:

Nach naturlicher Spontangarung 6-12 Monate auf der Feinhefe im Edelstahltank ausgebaut
Farbe:

Helles, strahlendes Goldgelb.

Nase:

Ein Feuerwerk der Aromen bietet sich beim 2025er Sand & Schiefer Gelber Muskateller dar, Holunderblute, frische Trauben, Marille und Honigmelone tanzen den Reigen.
Neben der Aromatik und duftiger Fulle zeigt er eine kompakte und animierend frisch anmutende Mineralitat und Tiefe. Ein komplexer und zugleich verfuhrerischer Wein,

der die Sinne verfuhrt.

Gaumen:

Gestochen scharf wirkt er am Gaumen, erfrischende Zitrusnoten paaren sich mit einem feinen Gerbstoff und einer salinen Spur. Der Trinkfluss wird unmittelbar angeregt

und das mit einer belebenden Leichtigkeit von nur 11,5Vol%. Der perfekte Apéritif und Begleiter zur kreativen Kiiche mit vielen Krautern und fruchtigen Einschlagen.



