Sattlerhof

Speisempfehlungen
E’CI/,berg MUSkateIIer DAC von Christina Hilker
Aperitif
ﬁ 2025, 750 ml Roher Schinken mit Cavaillon-Melone und Koriandersamen

@ Osterreich, Siidsteiermark Salat von Flusskrebsen und Brennnesseln mit Ingwer-Zitronengras-

[£2 9870015031 Dressing

% Muskateller Frische Feigen mit Frischkase und Holunderbluten gefillt

Alkoholgehalt: 1,0 %

sattlerhof
EICHBERG

Muskateller 2025

SUdstelermarkorc




Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 13.08.2026

Informationen zum Wein:
15-25 Jahre alte Reben auf Schotter und Kiesel gewachsen
Farbe:

Helles, durchscheinendes Gelb.

Nase:

Blitzblank mit einem perfekt herausgearbeiteten und wunderschon typischen Aroma und purer, saftiger Muskatellerfrucht viel Marille, atherische Anklange von

Zitronengras, Koriander und ein Duft der an Hopfen erinnert. Uberaus animierend und verfiihrerisch bereits in der Nase mit einer gewissen Tiefe ausgestattet.

Gaumen:

Auf der Zunge angelangt wirkt der 2025er Eichberg Muskateller saftig, dicht und tGberaus erfrischend. Der perfekte Verfihrer als Apéritif mit wenig Alkohol, klasse zu einer

kreativen und aromatischen Kiiche.



