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Maustal Spatburgunder
Grolses Gewidchs

) 2023, 750 ml
© Deutschland, Franken
£3 9912016184

% Pinot Noir/Spatburgunder

Alkoholgehalt: 13,0 %
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MAUSTAL
SPATBURGUNDER
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Speisempfehlungen

von

Rehrucken Five Spices mit Serviettenknodel, Pastinake
und karamellisierter Haselnuss (Wild)

Taube mit Holunder-Wacholder-Jus und
fermentiertem Rotkohl (Geflugel)

Im Salzteig gebackene Rote Bete mit Maronen-Couscous
(vegetarisch)



Verkostungsnotizen

von vom 07.08.2024

Information zum Wein
Der Spatburgunder stammt aus der Weinlage Maustal, einem sldlich von Sulzfeld am Main gelegenen vier Hektar groRen Weinberg in stid- und stidostlicher Ausrichtung. Die

Steillage wird vom kargen und skelettreichen Oberen Muschelkalk gepragt. Die Reben dieser Lage sind die altesten selbst gesetzten Reben. Wie immer beim Weingut Zehnthof
Luckert wird von Hand gelesen, dann folgen Einmaischung im offenen Garbehalter, Spontangarung, keine Chaptalisierung, keine kuhle Vorvergarung, rund zwei Wochen auf

der Maische, Ausbau uber anderthalb Jahre in Burgunderfassern, ein Drittel davon neu.ln 2022 wurde komplett entrappt.
Farbe
tiefes Rubinrot

N

D:rseSpétburgunder Maustal 6ffnet sich mit einer Melange aus Kirsche und Cassis, Himbeere und Walderdbeere, etwas Wacholder, nussigen Anklangen und geflaimmtem Holz.
Daruber liegt eine leicht atherische Note und etwas Lavendel.

Gaumen

Der 2022er Spatburgunder Maustal 6ffnet sich am Gaumen mit einer saftigen Frucht von Kirschen und Himbeeren. Der Wein zeigt eine ExtraktsuRe, die ihm einen
hedonistischen Touch verleiht. Neben der Frucht finden sich erdige Noten, etwas Leder, Unterholz, eine kreidige Textur und ein leicht trockenes Tannin. Der Wein bewegt sich
mit einer agilen frischen Saure in eine langes, wiirziges Finale.



