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Speisempfehlungen

MC’UStaI RieSIing GIAOISGS von Christoph Raffelt

Gegrillter Oktopus mit fermentiertem Gemuse und
GeWC"‘ChS Kaffirlimettenblittern (Meeresfriichte)

Gelbschwanzmakrele mit Nussbutter, Miso und Ponzu (Fisch)

Nishiki Bowl mit Nishike Reis, verschiedenem Gemuse und

) 2022, 750 ml Sojasauce (vegan
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% Riesling

Alkoholgehalt: 13,0 %




Verkostungsnotizen

von Christoph Raffelt vom 11.05.2025

Information zum Wein
Gelber Muskateller aus verschiedenen Sulzfelder Lagen des oberen Muschelkalks. Spontanvergoren und ausgebaut im grofen Holzfass mit 5,8 g/l Saure und 3,8 g/I

RestslRe.
Farbe

leuchtendes mittleres Strohgelb

Nase

Der Sulzfelder Gelbe Muskateller ist auch im Jahr 2024 wieder ein betorend duftiger Wein, der vor allem von hopfigen Noten gepragt ist. Dazu kommen solche von
Holunderbliten und Bergamotte, etwas Muskat, Kumquat, Zitronenschale und ein wenig Apfel und Birne. Es ist ein expressiver, aber kein vordergrundiger, sondern
lebendiger Duft.

Gaumen
Am Gaumen verbindet der Gelbe Muskateller die intensive Aromatik mit kuihlen, krautrigen und steinigen Elementen. Auch hier zeigt sich der Wein floral, duftig, hopfig und
dazu sanft in der Textur, mit leichter Phenolik, einem angenehmen Sauredruck und einer leicht prickelnden Mineralitat.



