Mesquida Mora

Speisempfehlungen

Sl ncron l da ROSC’ t von Christoph Raffelt

Arroz a la marinera, Reis mit Meeresfrichten und Fisch

(Fisch, Meeresfriichte)
) 2023, 750 ml

@ Spanien, Mallorca Aldereta de mariscos, Fischeintopf mit Soffrito (Fisch)

[£Z] 9930000396 Salzmandeln und Kase wie Queso Mahon, Binibeca, Quintana

% Cabernet Franc, Callet, Merlot und Gori de Muro (vegetarisch)

Alkoholgehalt: 13,0 %

SINCRONIA

IALLORC

MESQUIDA MORA




Verkostungsnotizen

von Christoph Raffelt vom 30.09.2024

Herkunft

Der Sincronia Rosat ist eine Cuvée aus Merlot, Callet, Monastrell und Manto Negro. Die einzelnen Partien wurden entrappt, gepresst und der Saft der

einzelnen Sorten vergoren. Nach der Garung wurden die verschiedenen Rebsorten verschnitten und auf der Feinhefe im Edelstahl ausgebaut.
Farbe
Kraftiges Corail

Nase

Der Sincronia Rosat duftet nach roten Beeren, Pfirsich, Nektarine und Wassermelone. Dazu kommen Noten von Granatapfelsaft, Grapefruit und zerstoSenem

Stein.

Gaumen

Am Gaumen sorgt der Wein fur unbeschwerten Trinkfluss. Er ist saftig, rotbeerig und leicht zitrisch mit einer lebendigen Saure und Saftigkeit, leichtem
Gripp und einem Hauch von gebrannter Mandel. Der Wein ist mit 0,1 Gramm Restzucker knalltrocken, bietet trotzdem eine ganz leichte, reife StiRe und

feinen Schmelz vom Hefelager.



