Kiihling-Gillot

Speisempfehlungen

"Hase" SGUVigﬂOﬂ BIG”C by von Marian Henf

. Gebratene Garnelen mit Fenchel-Zitrus-Salat und Minzjoghurt
G'IIOt trOCI(en Ceviche vom Kabeljau mit Limette, Koriander und Gurkenperlen

Zucchini-Carpaccio mit Olivendl, Bronzefenchel und gerdsteten

Pinienkernen
) 2024, 750 ml =

© Deutschland, Rheinhessen
[£Z 9912021108

% Sauvignon Blanc

Alkoholgehalt: 12,0 %
RestsiiBe: 28/l

Gesamtséure: 78/l




Verkostungsnotizen

von Marian Henf3 vom 22.07.2025

Info:

In den Kindheitstagen der beiden Protagonisten der Weinguter - Carolin und Hans Oliver - war der Feldhase ein stetiger Begleiter, drauBen in der Natur. Die
Intensivbewirtschaftung der Ackerflachen hat dem Hasen in den letzten Jahrzehnten schwer zugesetzt. Die okologische Bewirtschaftung tut dem Hasen jedoch zunehmend

wieder gut und man findet ihn wieder in unseren Weinbergen. Er ist das Symbol fur Fruchtbarkeit und Lebensfreude.
Bei 7,09/l Saure und schmalen 2g/l Restzucker steht er fur ein hohes Trinkvergnugen mit Zug.
Farbe:

Klares Strohgelb mit hellen, lebendigen Reflexen im Glas.

Nase:

Sauvignon Blanc in Reinkultur: Ein intensives Fruchtbouquet eroffnet mit Maracuja, Pampelmuse und Grapefruit, begleitet von Litschi, Stachelbeere und reifem Pfirsich. Die
tropisch-zitrische Frucht wird begleitet von feinen Gewurznoten — Sternanis, Fenchelkraut, Fenchelsamen und ein Hauch Anis geben Wurze und Komplexitat. Frische
Krauter wie Zitronenmelisse und Minze sorgen fur einen lebendigen, kuhlen Akzent, wahrend florale Noten von Lavendel und Akazienblute den Duft fein abrunden. Trotz

dieser Vielschichtigkeit bleibt die Frucht dominant, prazise und einladend — getragen von einer zitrischen Frische durch Grapefruit und Bergamotte.

Gaumen:

Fruchtig, saftig, kernig — und absolut sortentypisch. Die Saure ist prasent, erinnert in ihrer Straffheit fast an Riesling, bleibt aber harmonisch eingebunden. Der Wein wirkt
dynamisch, prazise und pointiert, ohne tUberladen zu sein. Die Frucht zeigt sich klar und sortentypisch — nichts wirkt konstruiert, alles bleibt im Fluss. Die Struktur ist straff,
der Ausdruck lebendig. Ein Sauvignon, der einfach SpaRR macht, ohne banal zu sein — und dabei so zuganglich bleibt, dass er fast jedem gefallen dirfte. Das Finale ist

knackig, fruchtig und erfrischend lang.



