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Speisempfehlungen

von Christina Hilker

Truffelrisotto (vegetarisch)

Poularde aus dem Ofen mit Portweinsauce, grinem Spargel

und Steinpilzen

Ziegenkase mit Asche gebacken auf Blaubeer Chutney mit

Rosmarin Focaccia



Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 31.12.2024

Info:

Ein Gemeinschaftsprojekt von Roland Velich und Hannes Schuster in Zagersdorf, der Blaufrankisch von 60 Jahre alter Rebenanlagen wurde spontan

vergoren und 4 Jahre im Holzfass gereift.
Farbe:

Granatrot mit violetten Reflexen, ein sehr jugendliches Erscheinungsbild.

Nase:

Der Duft des 2011er Jagini zeigt eine betorende Frische und Dichte, Blaubeeren, Holunder, Suholz, Torf und ein Hauch Kaffee vereinen sich mit viel

salziger Mineralitat und kuhler Tiefe. Man mochte eintauchen in dieses dichte und frische Gesamtkunstwerk.

Gaumen:

Was fur eine Frische und geschliffene Struktur am Gaumen, der Gerbstoff wirkt seidig, die Frucht Uberaus saftig und der Nachhall Iost pure Trinkfreude aus.
Ein Wein, der mit Eleganz tanzt und groBartiges Winzertalent zeigt. Ich konnte ihn als Solitar genieBen und in ihm versinken zugleich begleitet er eine

aromatische und finessenreiche Kuche perfekt.



