Vacheron

Speisempfehlungen

Sancel‘l‘e rouge "Belle Dame" von Christoph Raffelt

) 2023, 750 ml
©  Frankreich, Loire
2 9910400114

% Pinot Noir/Spatburgunder

Alkoholgehalt: 13,0 %

Gebratene Entenbrust mit schwarzer Johannisbeere, Buchweizen
und gerauchertem Tee (Geflugel)

Gegrillte Lammkoteletts mit Aubergine, Sumach und schwarzem
Sesam (Fleisch)

Gerostete Rote Bete mit Belugalinsen, Sauerkirschen und
gerauchertem Ricotta (vegetarisch)
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Verkostungsnotizen

von Christoph Raffelt vom 13.08.2026

Informationen zum Wein
Der Belle Dame ist der rote Cru von Domaine Vacheron und stammt aus der Silex-Lage Les Romains. Die Feuersteinboden verleihen dem Pinot Noir eine besonders

pragnante mineralische Signatur. In den vergangenen Jahren hat das Weingut erheblich in die Rotweinbereitung investiert, unter anderem in eine besonders schonende

Entrappung.
Farbe
leuchtendes Kirschrot

Nase
Der 2023er Belle Dame zeigt sich konzentriert und dunkel getont, bleibt dabei aber klar und prazise. Dunkle Kirsche, Pflaume, Moosbeere und Johannisbeere verbinden

sich mit Grafit, Feuerstein und hellem Rauch sowie noch deutlich wahrnehmbare Noten des Holzausbaus mit einem Anflug von Karamell. Mit Luft tritt die Frucht starker
hervor, wahrend die mineralisch-rauchigen Noten fur Spannung und Tiefe sorgen.

Gaumen
Am Gaumen prasentiert sich Belle Dame fest, konzentriert und druckvoll, ohne schwer zu wirken. Sauerkirsche, Cranberry und Johannisbeere sorgen fir Frische und

Saftigkeit, wahrend Grafit, Feuerstein und eine herbe Wurze die Herkunft aus dem Silex unterstreichen. Die Tannine sind prasent, aber fein geschliffen und von mittlerer
Kornung. Eine mundwassernde Mineralitat und dezente Bitterstoffe verleihen zusatzliche Kontur. Ein dichter, tiefgrindiger Pinot Noir mit viel Spannung, der noch sehr
jung ist und bei dem sich das Holz idealerweise noch weiter integrieren darf.



