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BURGENLAND

Speisempfehlungen

von Peter Mdller
Gegrillte Aubergine mit gelben Tomaten, Beluga Linsen und

Quinoa

Gebratenes Kalbsherz im Mangold-Safran-Omelette mit

fruchtiger Chili-Vinaigrette

Gansebrust mit karamellisiertem Chicorée, Estragon-Senf-

SoRe und Kartoffelgratin



Verkostungsnotizen

von Peter Miller vom 23.11.2024

Was Gernot und Heike in den letzten Jahren aufgebaut haben, ist mehr als bemerkenswert! Er startete mit einen ha eigenem Weinberg und bewirtschaftet heute tber 100 ha rund um
Gols und am Leithaberg. Alle Weinberge werden biodynamisch bewirtschaftet. Gernot hat schon vor Jahren das Potential der Golser Lagen mit dem legendéren Salzberg, aber auch mit
dem Pannobile schmeckbar gemacht. Auf den Leithaberg hat er von Gols aus schon immer geschielt. Er hat auch schon friih angefangen Trauben von dort zu kaufen, aber erst 2006
konnte er von seinem Traubenlieferanten die Weinberge erwerben. Im Keller ist alles so eingerichtet, dass Trauben und Weine méglichst schonend verarbeitet werden kénnen. Garung
und Ausbau erfolgen meistens im Holz und immer &fter in Amphoren, auch die Weif3en sind oft maischevergoren und kaum geschwefelt und doch von der typischen Heinrich-Prézision

und -Reinheit.
Farbe:

Der Wein zeigt sich in dunklem Rubinrot mit violettem Rand und opakem Kern klar und glanzend im Glas.

Nase:

Gebettet auf warmherziger Frucht wie Hagebutte, Blaubeere und, Adstringenz verheillender, Schlehe ist diese feinfuhlige Vermahlung der Rebsorten
Zweigelt, Blaufrankisch und Merlot dennoch ein unumstoflicher Fels in der Brandung. Zart-rauchige Wirze von Zedernholz, Kakaoschale und Tabakblatt

erfullen den Wein mit Volumen, Warme und Tiefe.

Mit Geduld, Luft und in einem groRen Glas flihrt nach etwas Zeit ein aromatischer Pfad GUber Waldboden, die mit Moos und Steinpilzen bewachsen, sowie

mit Herbstlaub bedeckt sind, genau dorthin, wo der Pfeffer wachst.

Gaumen:

Am Gaumen kommt der Gabarinza von Heike und gernot Heinrich zu seiner vollen Geltung. Er ist stoffig, kraftvoll und fleischig; dies allerdings definiert statt
pompds und dadurch mit sich selbst im Reinen; nicht zuletzt dank der eingefangenen Frische des Jahrgangs. Seine Gerbstoffe gleichen in ihrer
Engmaschigkeit und Exaktheit den Meisterstiicken persischer Teppichknupfung. BloR, dass bei all der Dichte und Zierde dieser Teppich tatsachlich ein

fliegender ist, der sich gekonnt der Schwerkraft widersetzt. Es sei denn, er flieBt den genieferischen Rachen hinunter.



