Bruno Clair
Speisempfehlungen

Bourgogne Aligoté AOC Jon Chrstoph Rafe

Gebackenes Ei im Brioche-Teig mit Triffelbutter (vegetarisch)

In Butter geschwenkte Jakobsmuscheln mit Miso-Mais-Puree
ﬁ 2023, 750 ml (Meeresfriichte)

@ Frankreich, Burgund Gegrillter Oktopus mit Pimentdn de la Vera (Meeresfriichte)

(£3 9910230072

% Aligoté

Alkoholgehalt: 13,0 %

GRAND VIN DE BOURGOGNE

BOURGOGNE ALIGOTE

Appelion Bourgogne Algoé Cotrle

| DOWAINE PRUNG CIAE

L il



Verkostungsnotizen

von Christoph Raffelt vom 17.06.2026

Informationen zum Wein
Aligoté von einer 0,25 Hektar umfassenden Parzelle in Marsannay, die 1987 bepflanzt wurde. Lehm-Kalk-Boden auf 270 m Hohe in Slidostlage. Nach der Handlese wurden

die Traubenlangsam gepresst und 24 Stunden lang vorgeklart. Die Garung erfolgte mit natirlichen Hefen in Edelstahltanks tber 15 Tage hinweg. Danach folgte fur 18
Monate die Reifung in gebrauchten Eichenfassern.

Farbe
helles Goldgelb

Nase
Der Aligoté erinnert im ersten Augenblick an Pfeifentabak mit einem dezenten Hauch Vanille und Karamell. Konkret: Eine Proustsche Erinnerung an W.g. Larsen Classic.
Dazu kommen Anklange an gringelbe, reife, eher weilifleischige Frichte und Krauter.

Gaumen
Am Gaumen ist das ein stimmiger, reifer, saftiger, cremiger und runder Aligoté, der gleichzeitig eine wunderbare Spannung und Mineralitat besitzt. Das Holz ist hier

spurbar, aber stimmig eingesetzt und rahmt die wiederum reife Frucht. Ein auskleidender Wein mit Klarheit und feiner Textur. Ja, tatsachlich ein Texturwein mit guter
Lange und reifer Saure.



