Loimer
Speisempfehlungen

GIU@ginCh WeiSS von Sebastian Bordthauser

Feldsalat mit Apfeln und Niissen

A 750 mi (Gemise & Vegetarisch)

@ Osterreich, Kamptal Schwarzbrot mit Pfeffer-Makrele

(23 9870009136 (Fisch)

% Chardonnay, Riesling, Zierfandler
Sandwich mit kaltem Braten und Kiirbiskern-Pesto

(Fleisch)
Alkoholgehalt: 12,0 %
RestsiiBe: 18/l
Gesamtsaure: 6.1¢g/l
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Verkostungsnotizen

von Sebastian Bordthauser vom 10.12.2021

Farbe:
Kraftiges Strohgelb mit dezenter Tribung.

Nase:

Gelbfruchtig mit roten Pausbacken lacht er einen aus dem Kelche an. Gelbe und rote reife Apfel mischen sich mit Mispeln und Mirabellen, krauterwiirzig unterlegt von Noten nach

Salbei und Kerbel sowie verhaltenen hefigen Noten.

Mund:

Im Antrunk ist der Gluegglich von Fred Loimer saftig mit fest gezurrtem phenolischem Korsett und straff gezogenem Scheitel. Alles sitzt am rechten Fleck: die feinherben Gerbstoffe,

die reife Sdure und die markant herbe Frucht summieren sich Gaumen zu rasantem Trinkvergnigen aus dem Genre der alltaglich reuelosen Freuden.



