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Verkostungsnotizen

von Christoph Raffelt vom 25.07.2025

Information zum Wein
Der Wein stammt aus der Riede Steinberg, einer steilen, nach Sudost ausgerichteten Lage aus Schiefer, Loss und Granit auf 310 bis 330 Metern Hohe. Der rote Veltliner ist

14 Jahre alt. Er wurde im 2.000-Liter-Fass aus Akazienholz spontanvergoren und ausgebaut. Der Rote Veltliner, von dem es in Osterreich noch um die 260 Hektar gibt, ist

nicht verwandt mit dem Grunen Veltliner. Beide haben aber wohl den Savagnin (Traminer) als Vorfahren.
Farbe
mittleres Strohgelb

Nase
Der seltene Rote Veltliner erinnert an reife Mirabellen, rote Apfel, ein wenig Blutorangenzeste und Beeren. Dazu wirkt der Wein in der Nase fast cremig mit einem ein
wenig Mandelcreme, Nussen, Brioche und einer feinen Schicht Honig.

Gaumen
Am Gaumen verfugt der WeiRwein uber einen ausgepragten Charakter und viel Kraft. Er ist gepragt von herb-pikanten Noten und Rauch neben einer reifen, gelben Frucht.

Typisch fur die Traminer- und Silvaner-Familie ist die Wurze, die der Wein mit sich bringt. Er verfugt Uber eine eher runde, aber klare Saure, einen angenehmen Grip mit
feinem Gerbstoff und ein Finale mit Substanz.



