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Alkoholgehalt: 12,56 %
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Gesamtséure: 78/l

SCHLOSSBERG
RIESLING

Speisempfehlungen

von Christoph Raffelt
Kabeljau-Ceviche mit Rhabarber, Limette und
Staudensellerie

(Fisch, Kabeljau, Rhabarber)

Verschiedene Blauschimmelkase mit
karamellisierten Walniissen aus dem Périgord
(vegetarisch)

(Kase, Blauschimmel, Nisse (Schalenobst),

Vegetarische Gerichte)

Filet vom Bunten Bentheimer mit einer Créme aus
Bleu d’Auvergne

(Fleisch, Schweinefleisch)



Verkostungsnotizen

von Christoph Raffelt vom 18.04.2019

Information zum Wein

Der Riesling stammt aus der Grand-Cru-Lage Schlossberg nérdlich von Kientzheim und Kayserberg. Die Lage erstreckt sich auf 230 bis 350 Metern Héhe. Dabei ist der Schlossberg so
steil, dass er terrassiert wurde. Der Boden des Schlossbergs ist vor allem von Granit und einem Gemisch aus Grauwacke und Sandstein gepragt. Der nérdliche Teil wird vom

Thannenkirch-Granit beeinflusst. Die Béden sind ausgesprochen mineralreich.

Farbe
mittleres Strohgelb

Nase

Der Grand Cru Schlossberg 6ffnet sich mit einer reifen und opulenten Note von karamellisierten Apfeln und Aprikosen, kandierten Zitronen und Ingwer sowie einem Hauch von Honig,

wéhrend darUber eine kleine Duftwolke weif3er Bliten liegt. Der Wein strahlt eine gewisse Stf3e aus, aber auch Kraft und Frische.

Gaumen

Normalerweise wir der Trapet Schlossberg Grand Cru Rieslingweitgehend trocken vinifiziert. Im Jahr 2010 findet sich jedoch hier durchaus ein gewisser Restzucker, der den Wein eher
halbtrocken und etwas weicher als sonst erscheinen lasst. Das tut dem Wein keinen Abbruch, eher im Gegenteil; denn die prézise Sdure sorgt fur einen sehr guten Ausgleich, und
beides zusammen sorgt flr einen késtlichen, fast kiihl wirkenden Schmelz. Auch hier verbinden sich karamellisierte oder kandierte Zitrus-, Kern- und Steinobstfriichte. Dazu gibt es ein

wenig kiihlen Stein und Minze.



