Revelette

Speisempfehlungen

Chateau Revelette RO L’ge von Christina Hilker

Crostini mit Olivenpaste (vegan)
Pizza mit Schinken und mediterranen Gemusen

A
2023, 750 mli . .. .
a Lammkotelett mit Krauterbutter, Rostkartoffeln und Salat

©  Frankreich, Provence

EZ 9910219091

% Cabernet Sauvignon, Grenache, Syrah

Alkoholgehalt: 13,0 %

Gesamtséure: 5g/l

CHATEAU

REVE[ETT E




Verkostungsnotizen
von Christina Hilker vom 03.03.2026

Farbe:
Tiefes Violett Rot, Schwarz im Kern.

Nase:
Der 2023er Chateau Revelette Rouge verstromt das animierende Aroma von Brombeeren, schwarzen Johannisbeeren, Wacholder und Krautern der Provence sowie Noten

von Tabak, Leder und frisch geschrotetem schwarzen Pfeffer. Ein von purer Frucht und zugleich rauchig gepragter Geselle, ein grundehrlicher Tropfen, der seine Herkunft

nicht verleugnet.

Gaumen:
Am Gaumen zeigt er sich als anspruchsvoller Trinkwein mit ausgepragter Frucht und wirzigen Tanninen. Ein Wein, den man hervorragend zu deftiger und aromareicher

Kdche kombinieren kann. Er sattigt nie, sondern belebt freudvoll. Rustikale Kiiche ist Trumpf!



