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% Cabernet Sauvignon, Syrah, Tempranillo

HABLA
LA
TIERRA.




Verkostungsnotizen

von Thomas Gotz vom 28.10.2026

Informationen zum Wein
Obwohl die Region Extremadura zu den gréften spanischen Weinproduzenten zéhlt, hat sie kaum bekannte WeingUter vorzuweisen. Die biologische Bodegas Habla ist diesbezliglich eine

Ausnahme. |hr ,Habla La Tierra2025" ist eine Cuvée aus Tempranillo, Syrah und Cabernet Sauvignon. Das Gewéchs stellt den ebenso ausgezeichneten wie preiswerten Einstieg in die Rotweine
des Weinguts dar und zeichnet sich durch saftige Frucht und einen tollen Trinkflus: aus. Es hat moderate 13% Alkoholgehalt und wurde vier Monate in franzosischen Barriques ausgebauit.

Farbe
Transparentes Kirschrot

Nase
Dieser Rotwein bietet ein Bukett mit frischen blauen und dunklen Fruchtaromen, darunter Hei del beere, Brombeere und Maulbeere. Insgesamt ist die Nase einwandfrei frisch, sehr sauber und klar

konturiert.

Gaumen
Der Habla La Tierra 2025 ist saftig und fruchtig am Gaumen und verflgt Uber elegante, weiche Tannine. Das Holz ist hervorragend eingebunden und kaum wahrnehmbar. Der Wein wird mit jedem

Jahrgang besser, weil er weniger schwer als friher ist. Weniger Reife und weniger Extraktion fiihren zu mehr Frische und Prézision am Gaumen und letztlich zu mehr Trinkfluss. Das Gewéchs
bietet viel Qualitét fur wenig Geld, es hat einen anregenden, fruchtigen Abgang, der Lust auf den néchsten Schluck macht.



