
 Habla

Habla la Tierra

 2025,  750 ml

 Spanien, Extremadura

 9930007014

 Cabernet Sauvignon, Syrah, Tempranillo

 

Speisempfehlungen

von Thomas Götz

-      Aubergineneintopf

-      Luftgetrockneter Schinken

-      Lammkoteletts



Verkostungsnotizen
von Thomas Götz vom 28.10.2026

Informationen zum Wein
Obwohl die Region Extremadura zu den größten spanischen Weinproduzenten zählt, hat sie kaum bekannte Weingüter vorzuweisen. Die biologische Bodegas Habla ist diesbezüglich eine

Ausnahme. Ihr „Habla La Tierra 2025“ ist eine Cuvée aus Tempranillo, Syrah und Cabernet Sauvignon. Das Gewächs stellt den ebenso ausgezeichneten wie preiswerten Einstieg in die Rotweine

des Weinguts dar und zeichnet sich durch saftige Frucht und einen tollen Trinkfluss aus. Es hat moderate 13% Alkoholgehalt und wurde vier Monate in französischen Barriques ausgebaut.
 
Farbe
Transparentes Kirschrot
 
Nase
Dieser Rotwein bietet ein Bukett mit frischen blauen und dunklen Fruchtaromen, darunter Heidelbeere, Brombeere und Maulbeere. Insgesamt ist die Nase einwandfrei frisch, sehr sauber und klar

konturiert.
 
Gaumen
Der Habla La Tierra 2025 ist saftig und fruchtig am Gaumen und verfügt über elegante, weiche Tannine. Das Holz ist hervorragend eingebunden und kaum wahrnehmbar. Der Wein wird mit jedem

Jahrgang besser, weil er weniger schwer als früher ist. Weniger Reife und weniger Extraktion führen zu mehr Frische und Präzision am Gaumen und letztlich zu mehr Trinkfluss. Das Gewächs

bietet viel Qualität für wenig Geld, es hat einen anregenden, fruchtigen Abgang, der Lust auf den nächsten Schluck macht.


