Johannes Zillinger

Speisempfehlungen

R@fleXi0l7 K* Grl:ir)er Veltliner von Christina Hilker

Unbedingt dekantieren und nicht zu kalt aus groen Glasern

geniellen.
) 2024, 750 ml

Soleier aus dem Kurkuma-Soja -Wurzsud mit Eichblatt, Radicchio
Osterreich, Weinviertel

(@)

und Radieschen, dazu Fladenbrot (vegetarisch)

=] 9870012027

Chateau Briand mit Sauce Béarnaise, Blattspinat und Rosti

% Griiner Veltliner
“ Perlgraupen Risotto mit gerauchertem Heilbutt

Alkoholgehalt: 13,0 %

reflexion

K*
griner veltliner




Verkostungsnotizen

von Christina Hilker vom 06.11.2025

Info zum Wein:

Die Trauben stammen von den altesten Weinbergen des Weingutes und sind auf Kalksandstein gewachsen. Johannes Zillinger baut die Weine nach dem Vorbild seiner

GroReltern aus, nach kurzer Mazeration findet die Garung in groBen Holzfassern statt.
Farbe:

Intensives Goldgelb.

Nase:

Der 2024er 2024 Reflexion K* Gruner Veltliner zeigt sich mit ausgepragter Aromatik. Neben Apfelkompott, Birne und griiner Banane erinnert er deutlich an wilde Krauter

und Fenchel. Mit Sauerstoffkontakt den er aufgrund seiner Jugendlichkeit einfordert dringen Noten von Baumrinde und hellem Tabak hervor.

Gaumen:

Der Gaumen straff, prazise mit fordernder Saure und Gerbstof. Hier befindet sich kein Charmeur, sondern ein echter Charakterkopf im Glas mit dem man sich

auseinandersetzen muss. Ein Wein mit markanter Struktur, der lange auf der Zunge verbleibt und ein breites Feld an Moglichkeiten bietet im kulinarischen Bereich.



