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% Blaufrankisch/Lemberger

Alkoholgehalt: 13,0 %

2020

MORIC

RESERVE

1 AUFRANKISCH BURGENLAND 0STERRECH
PYEIKTROCKEN MIT STAATLICHER PROFNUMMER L&
11 UNO ABGEFOLLT VO ROLAND VELICH oxas, A-7051 C805

ENTHALT SULFITE/CONTAINS SULFITES
WWW.MORIC AT

13%voL 750 ML
MORIC

Speisempfehlungen

von Marian Henf3

Geraucherter Hirschschinken mit Feldsalat und Himbeeressig-

Vinaigrette
Rote Bete Knddel mit Pecorino und Schnittlauch

Geschmorte Paprika mit Duftreis und Feta



Verkostungsnotizen
von Marian Henf3 vom 06.07.2024

Farbe:

Dichtes, dunkles Purpur mit blaulichen Reflexen und zarter Trilbung

Nase:

In der Nase offenbart er ein stahliges, kiihles Gerust. Die Frucht wirkt beerig und konzentriert. Brombeere, Holunderbeere als auch Cassis dominieren. Pflaume, Hagebutte
und Feige stehen dem nur bedingt nach. Berberitze, Veilchen und Stiefmutterchen setzen Akzente. Seine Wirze ist zuriickhaltend. Johannisbeerstrducher, Unterholz und
frisch gebrochene Aste sind markant hervorzuheben. Feuchter Waldboden, Moos und ein Hauch Pilze sorgen fiir Tiefe, wahrend Eukalyptus eine etherische Frisch erganzt.

Gaumen:

Mit dem ersten Schluck bestétigt er diese Eindriicke. Dunkel, kiihl und dicht. Er wirkt seidig und elegant. Seine Saurestruktur ist auf mittlerer Ebene prasent, aber nicht
vordergrundig. Bei gefuhlt wenig Tannin steht die Frucht im Vordergrund. Herb und frisch. Fur diese warme Region enorm elegant und straff. Er bietet einen grundsoliden

Schluck Wein auf hohem Niveau, ohne zu viel Komplexitat. Unverkopft.



