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Speisempfehlungen

von Christoph Raffelt

Pasta, Tintenfisch, Mangold und Weintrauben (Meeresfrichte)

Schweinekoteletts mit Rosmarin, Zitrone und grinen Oliven
(Schwein)

Gegrillte gelbe Paprika mit Sardellen und Kapern (Fisch)



Verkostungsnotizen

von Christoph Raffelt vom 24.10.2025

Information um Wein

Der Pinot Grigio hat eine erfolgreiche Migration aus seiner Heimat in Norditalien in die Hugel der Toskana hinter sich. Er steht dort in Schwemmlandterrassen der Taler
Orcia und Ombrone. Es sind hiigelige Weinberge mit Sudlage auf 250 Meter tber dem Meeresspiegel. Nach der manuellen Lese am fruhen Morgen wurden die Trauben
einer Kaltmazeration bei 8-10 °C unterzogen, gefolgt von einer sanften Pressung. Die Garung erfolgte fir 10-12 Tage bei Temperaturen zwischen 16 °C und 18 °C, die

Reifung im Edelstahl und die fruhe Abfiullung Anfang Januar.
Farbe

Strohgelb mit grinlichen Reflexen
Nase

Hier wird schnell klar, dass die Cinzanos nicht vorhatten, in Montalcino einen WeiBwein auf Brunello-Niveau zu erzeugen, sondern ein gut gemachten Tischwein. Und
genau das ist er. Der Pinot Grigio zeigt ein intensives, fruchtiges und duftendes Bouquet mit Anklangen von Lindenbliiten, reifen Birnen, knackigen gelben Apfeln, etwas

Karambole und einem Hauch von Galia-Melone in Verbindung mit ein wenig blondem Tabak, Mandel und Zitrone.
Gaumen

Am Gaumen wirkt der Wein saftig, fruchtig und auskleidend. Er besitzt eine wunderbare Fille mit einer gelungenen Mischung aus reifem Kernobst, feiner Krauter- und
Tabakwiirze, etwas Gerbstoff, einer spiirbar frischen Saure und einer guten Balance und Intensitit mit schoner Lange. Und eine gelungene Uberraschung ist es auch!



