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Food reccomendations

from Christoph Raffelt
Lamm-Biryani

(Fleisch)

Paella Gambas y Calamares

(Meeresfruchte)

Waldpilz-Risotto

(Gemlse & Vegetarisch)



Tasting review

by Christoph Raffelt on 22.09.2022

Informationen zum Wein

Der 2020er Finca de Los Locos(das Landgut der Verrlckten) stammt aus dem 2,8 Hektar umfassenden Weinberg Paraje Pefiascalera unweit der Ortschaft Bafios de Ebro, wo die Familie
Miguel Blanco 1981 eine Terrasse auf 120 Metern Uber der Hohe des Flusses angelegt hat. Der Weinberg wurde als Gemischter Satz mit rund 78 % Tempranillo, 20 % Graciano und 2 %
Viura bepflanzt, deren Trauben gemeinsam gelesen und vergoren wurden. Hier findet sich vor allem Sandboden mit Kies, viel Kalk und Kreide. Genutzt wurden entrappte Trauben, die
spontan vergoren wurden. Danach reifte der Wein Uber ein Jahr hinweg in 3.500-Liter-Fudern und wurde unfiltriert abgefullt. Unter den Lagenweinen von Artuke wird er alsPremier

Cru gefuhrt.

Farbe

Granatrot mit leichtem Purpur

Nase

Der 2020er Finca de Los Locosist ein ausdrucksstarker Rioja, der Frucht, Wirrze und Kiihle kongenial miteinander verbindet. Er erinnert an Kerbel, Unterholz und Moos, Brombeeren,

Kirschen und Pflaumen, etwas Nelke, Zimt und Stf3holz mit einem Hauch von Cassis und Schokolade.

Gaumen

Am Gaumen pendelt der Finca de Los Locos zwischen Struktur und Finesse, saftiger dunkler Frucht und einer kiihlen dréngenden, glockenreinen und hellen Sdure. Am vorderen
Gaumen gibt es viel Brombeeren und Blaubeeren. Das Tannin wirkt sehr fein und ist gekonnt eingebunden, ja geradezu kreidig mit einem Hauch von Kihle. Insgesamt ist das ein sehr

ausgewogener nobler und dabei mineralisch tonischer Wein mit feiner Salzigkeit im langen Finale.



